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Pesce sostenibile, locale e fresco
I ristoratori scendono in campo

Una settimana dedicata ai prodotti di qualita e tracciabili iniziata con I edizione di Mare d'Inverno

LAMANIFESTAZIONE

GROTTAMMARE Il Mare d'inverno
incontra la montagna e i ristora-
tori promuovono due settimane
all'insegna del pescato locale. E’
iniziata la “Settimana del pesce
fresco dell'Adriatico”, nei risto-
ranti aderenti a Grottammare:
durera fino al 17 dicembre con i
pescatori del Consorzio di ge-
stione della picco-
la pesca di San
Benedettoe le ali-
ci a marchio "Il
principe azzurro
dell’adriatico”
dell'Organizza-

di Partners in Service srl - Cea
“Ambientee Mare. Loscopoéla
promozione della pesca locale
sostenibile, tradizioni e piatti ti-
pici, sostenuta dalla Regione
Marche con Fondi Europei e del
Comune di Grottammare.

Loscopo

«Lo scopo € promuovere un'eco-
nomia del mare sostenibile, le-
gataalla piccola pesca costierae
al pesce azzurro,
povero o massi-
vo, anche alleva-
to nella Regione
Marche» spiega
l'assessore attivi-
ta produttive di

zione dei produt- Grottammare Lo-
tori “Abruzzo Pe- renzo Rossi. Tut-
sca. Sara possibi- to senza dimenti-
le degustare piat- care i Sibillini dai
ti a base di pesce - qualiéarrivatolo
frescoa km O pe- L'iniziativaMared'Inverno  gnocco realizza-
scato, dai pesca- tocon la patatadi
tori locali piccola SHow CUOK'NG Patasibilla di
pesca e pesce az- Montegallo e ab-

zurro. Un incenti-
vo a fidelizzare il
consumatore of-
frendo prodotti
basati su qualita,
tracciabilita, sostenibilita e terri-
torialita. Per conoscere i risto-
ranti aderenti info al
351.8737873

L'iniziativa

L'iniziativa ha avuto un gustoso
prologo all'Hotel la Perla Prezio-
sa con seminari divulgativi,
show cooking, degustazioni,
campagna di educazione ali-
mentare sul “Fish & cheap: so-
stenibile, locale e fresco” a cura

E DEGUSTAZIONI
ANCHE GLI CHEF
PROTAGONISTI

binato al pesce
fresco. Seguitissi-
mi poi gli ospiti:
chef come Ales-
sio Vallesi dell’Al-
berghiero, Michela Ciarrocchi,
Massimo Polidoridi Accademia
Chefs, coordinati da Ludovica
Pelliccioni e I'immancabile dot-
tor Mauro Mario Mariani, che
ha incantato i ragazzi dell'istitu-
to Fazzini Mercantini. Con la su-
pervisione di Barbara Zambu-
chini, sono state inoltre distri-
buite gratuitamente le ricette a
base di pesce locale.
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