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Gelato alle cozze e tipicita di mare
Che show, tutti pazzi per Sea food

Stand, laboratori e cucina live in piazza Mazzini. Ieri ospite Fabio Gallo di Linea Blu, oggi il gran finale

B | by show cooking si & svolto in col-  piatto dal titolo “T Gial-
o o laborazione con ITstituto Mar-  Ia” a base di vongole lupino del-
- P El:o:l 'l\ndaMamVoml?! 'g:ln la  laCo.Ge.Vo.di Ancona.

Dott. ora . Nel po-
meriggio si & tenuto {1 talk show m in mattinata
“Un mare di risorse trapescae  y:35nntamento con Basilio
acquacoltura sostenibili” con Cia&.rdonl che preparera un
ospite speciale Fabio Gallo, co- piatto unico: {1 "Gelato alle Coz-
dustore it Rai"Li- 76~ con la biologa nutrizionista
nea Blu” cheha moderato il i+ gyrpary Zambuchini. Alle17,30
m:mnipﬁz?ﬂ il secondo ed ultimo show coo-
e dell'acquacolt o' con Erika Quattrini della
ra Jocale. Dopo i saluti istituzio- “I1 Pinguino Quattri-
nali dell’assessore al Turismo e ni” che preparera un gelato al
Giacanela sono inervenut Fo d con a0

S0N0 uti

qua di mare, fondo di taralli
Una tavolata all’evento “Sea food - il mare in tavola” FoTo T derico Bigoni, presidente di Fe- 012t  scorzette d'arancia
derpesca, Francesco Caldaroni  semicandite, con la partecipa-
FALCONARA Al via “Sea Food-1I  le, Localee Fresco™. dell’Associazione Marinerie  zione di Laura Di Pietrantonio,
mare in tavola”, I'evento per Ilprogramma d'Ttalia, Silvio D'Apice, rappre- del Gambero Rosso.
promuovere il pesce fresco loca- Teri alle 11,30 si & aperto loshow sentante A M.A. Assocciazione  Per i pili piccoli sara realizzato,
le. In piazza Mazzini, ieri ed og- cooking con “il Cozzaro Nero” Mediterranea Acquacoltori,  dalle 12 alle 14, un laboratorio
gi, nell'ambito della rassegna  paqiiio Ciaffardoni, vice pvesi: Barbara Zambuchini dellIstity-  educativo gratuito dal titolo “Il
Sapori d’Autunno, si terranno dentzdelcomord:)Cogepadl toscientifico Pesca e Ricercaln-  Gioco del Principe Azzurro”.
talk show, street food, show  gu Benedetto del Tronto e pe- novativa e Danilo Santini, segre- il Mercatino del Cen-
ing, laboratorio educativo  gcatore della piccola pesca, il 10 generale Fai Cisl Marche.  tro, con stand di hobbist, art-
e informativo, campagne di ha preparato un piatto a Inoltre Fabio Gallo ha affianca- € commercianti. -
educazione alimentare e infor-  pace i alicia marchio T Princi-  t© i1 secondo show cooking del-  zazione ProLoco Falconamare.

mative al consumo sostenibile  pe Azzurro dell’Adriatico”, Lo |2 glornata sempre con il Coz-

zaro Nero" che ha preparato un




